
P o u r  l e s  S a l a r i é s  V i t i c o l e s  

CENTRE DE FORMATION PROFESSIONNELLE ET DE PROMOTION AGRICOLE 
 
4 avenue du Parc - BP 10215 - 21206 BEAUNE CEDEX - Tél : 00 33 (0)3 80 24 79 95 - Fax : 00 33 (0)3 80 24 07 55 
E - m a i l  :  c f p p a . b e a u n e @ e d u c a g r i . f r  -  S i t e  W E B  :  h t t p : / / w w w . c f p p a . l a v i t i b e a u n e . c o m 

Elevage des Vins - 1 à 6 jours  

Toutes les étapes de l’élevage et de la conservation des vins jusqu’à la mise 
en bouteille avec initiation à la dégustation et reconnaissance des maladies et 
accidents du vin. 
 
Taille de la Vigne - 7 jours 
Les différents modes de taille, de la taille de formation à la taille adulte au  
sécateur manuel et électrique. 
 
Travaux en Vert - 1 à 2 jours 
Les différents travaux réalisés de l’épamprage à la vendange verte. 
 
Reconnaissance Maladies et Parasites  
de la Vigne - 3 à 4 jours 

Identification et reconnaissance des différents parasites et maladies tout au 
long du cycle végétatif. 
 
Tractoriste - 4 à 16 jours sur 12 à 18 mois 

Conduite et entretien de l’enjambeur, travaux mécanisés, travail du sol,      
pulvérisation. 
 
Vinification - 1 à 6 jours 
Toutes les étapes de la vinification, du tri au décuvage. 
 
Murs de Vigne en Pierres Sèches 

Toutes les étapes de la restauration d’un mur de vigne en pierres sèches sur 
un chantier-école dans le vignoble. 

 

Mise en place d’un atelier de production en viticulture biologique dans le     
respect d’un cahier des charges et approche de la biodynamie. 

Le CFPPA de Beaune propose un large choix de formations  

professionnelles destinées aux salariés CDI, CDD, en tâche,  

ou en contrat « TESA » en cours pendant la durée de la formation. 

 Coût de la formation et prise en charge, nous contacter. 

 Contact : Lydie BOULET 
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