
知識の拡充、テイスティグに適したボキャブラ

リーの使用 

ブルゴーニュワインを描写、顧客へアドバイス、

テイスティングシーンをリード 

• 14時間  

• バーチャルキャンパス上で一か月間アクセス可能 

•  次回は2025年4月14日から同5月24日  

• 他の日程はサイト上で参照可能: 
www.lavitibeaune.com  

ワインとテイスティングに興味を持っている 

  18歳以上  
 

  フランス語の習得 

（口述、記述）  

  登録書類  

  一般の方  

http://www.lavitibeaune.com


ロールプレイングによる実

践、クイズ。  

参加証明書の交付。  

CFPPA_PLAQ_DécouvrirDégusterVinsBourgogneDistance_MAJ : 2025-03-27 

 

- オ ン ラ イ ン 授 業  :  4 つ の 授 業 モ ジ ュ ー ル が 

MOODLEのバーチャルキャンパスで閲覧可能  

- 1 時 間 半 の ラ イ ブ 授 業 が 2 回 あ り 、 講 師 と 他 の ワ 

イン愛好家の参加者と直接交流ができます。授業終 

了後にリプレイ動画がもらえます。 

-テイスティングについて:  コースに登録後、 5 0 m l 

の小瓶6本が入ったテイスティングボックスが届きます。これ

らはブルゴーニュの様々な地域やアペラシオンの多様性が発
見できるようワイン生産者が厳選したものです 。 

 Sur notre site : 
https://lavitibeaune.com/epl/

cfppa-cfa/indicateurs-de-

performance 

 En scannant le QR code 

 出資条件／  300€ （税込み）  

 立場により異なった出資元が可能  

   自費  

   会社からの出資  

 経営者  

• VIVEAの負担可  

ブルゴーニュのぶどう畑  

• ぶどう畑の地理的シチュエーション  

• ぶどう畑の歴史  

• 地質形成  

• クリマの概念（テロワール） 

• ぶどう品種  

• アペラシオンとワインのスタイル  

方法論とテイスティングシート  
 

顧客へのアドバイス : 料理とワイ

ンのマリアージュ  
 

復習用クイズ  

 ぶどう栽培被雇用者  

• 被雇用者はOCAPIATによる一部 

負担（BOOST Compétenceの枠 

で会社が事前申請）  

ハンディキャップの方に対応可能な施

ハンディキャップ対応代表 :  

cfa.beaune@educagri.fr 


